ETIQUETTE MICROBIOLOGIE

ETIQUETTE MICROBIOLOGIE

c@ NO AdBErent : ..vververenrenns
e R IN(YiT) Baooooaaoaooncacaaaoaaocaaonaonaoa
oeno NCre:
Référence :
[JRouge [JRosé [J Clairet [ Blanc sec [Moelleux [J Liquoreux
LJ NON SULFITE : LJ SULFITE : LJ CONDITIONNE :
OFA U Elevage
[J Pré- mise

OFML
[J Elevage
Appellation Millésime

J Non Filtré [ Filtré [J Colle

PROBLEME D’ALTERATION : [J OUI

[J NON

@ N° Adhérent : .......cceuennenn

Nom: ...
cenocentres
Référence :
[J Rouge [JRos¢ [ Clairet  []Blanc sec [IMoelleux [J Liquoreux

[J NON SULFITE : [ SULFITE : [ CONDITIONNE :
UFA (] Elevage
[J Pré- mise
U FML
[ Elevage
Appellation Millésime
[J Non Filtré LI Filtré J Colle

[ SUIVI MICROBIOLOGIQUE

J CONTROLE PONCTUEL

PROBLEME D’ALTERATION : [J OUI

J NON

CULTURES :

[} LEVURES TOTALES

[J LEVURES NON-SACCHAROMYCES
[J BACTERIES LACTIQUES

[J BACTERIES ACETIQUES

MICROSCOPIE :

[J OBSERVATION
(Troubles et Dépots)

[J VIABILITES

[J EPI-FLUORESCENCE

[J SUIVI MICROBIOLOGIQUE

1 CONTROLE PONCTUEL

Oenocentre Soussac — 11 le bourg — 33790 SOUSSAC

WWW.S0ussac.

oenocentres.com

Tél: 0556 61 50 30 — e-mail : soussac@oenocentres.com

ETIQUETTE MICROBIOLOGIE

CULTURES :

) LEVURES TOTALES

[J LEVURES NON-SACCHAROMYCES
[J BACTERIES LACTIQUES

) BACTERIES ACETIQUES

MICROSCOPIE :

[J OBSERVATION
(Troubles et Dépots)

[J VIABILITES

[J EPI-FLUORESCENCE

Oenocentre Soussac — 11 le bourg — 33790 SOUSSAC
WWWw.soussac.oenocentres.com
Tél: 0556 61 5030 — e-mail : soussac@oenocentres.com

ETIQUETTE MICROBIOLOGIE

@ N° Adhérent : .....cceuvuvennenn

cenocentres IN[1) 1118 aona0annonnoncaaina0aa0aa0000000000500a
Référence :

[JRouge [JRos¢  [JClairet [IBlancsec  [IMoelleux [l Liquoreux

[J NON SULFITE : [J SULFITE : [J CONDITIONNE :
0O FA [ Elevage
[] Pré- mise
0 FML
0 Elevage
Appellation Millésime
[J Non Filtré [J Filtré [J Collé

c@ N° Adhérent : ..........ovn....
S B — Nom : ..o

cenocentre: om
Référence :
[J Rouge [JRos¢ [ Clairet [ Blancsec  [JMoelleux U Liquoreux

[J NON SULFITE : [] SULFITE : [J CONDITIONNE :
OFA [ Elevage

[J Pré- mise
OFML
[ Elevage
Appellation Millésime
[J Non Filtré [ Filtré [0 Collé

PROBLEME D’ALTERATION : [] OUI

[ NON

PROBLEME D’ALTERATION : [J OUI

[0 NON

[ SUIVI MICROBIOLOGIQUE

J CONTROLE PONCTUEL

[J SUIVI MICROBIOLOGIQUE

J CONTROLE PONCTUEL

CULTURES :

[J LEVURES TOTALES

[J LEVURES NON-SACCHAROMYCES
[J BACTERIES LACTIQUES

[J BACTERIES ACETIQUES

MICROSCOPIE :

[] OBSERVATION
(Troubles et Dépots)

[0 VIABILITES

[J EPI-FLUORESCENCE

CULTURES :

[J LEVURES TOTALES

[J LEVURES NON-SACCHAROMYCES
[J BACTERIES LACTIQUES

[J BACTERIES ACETIQUES

MICROSCOPIE :

[1 OBSERVATION
(Troubles et Dépots)

[ VIABILITES

[ EPI-FLUORESCENCE

Oenocentre Soussac — 11
Www.soussac.

Tél: 0556 61 5030 —e-mai

le bourg — 33790 SOUSSAC
oenocentres.com
il : soussac@oenocentres.com

Oenocentre Soussac — 11 le bourg — 33790 SOUSSAC

WWW.soussac.oenocentres.com

Tél: 0556 61 50 30 — e-mail

N soussac@oenocentres.com




