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            N° Adhérent : ……………… 

 

Nom :…………………………… 

Référence :  

   Rouge        Rosé        Clairet        Blanc sec       Moelleux         Liquoreux 

 
         NON SULFITE :     
                                               

 FA 
 

 FML 
 

 Elevage 

 
          SULFITE :  
 
 Elevage  
 Pré- mise  

  
 CONDITIONNE : 
 
 
 
 

Appellation Millésime 

 Non Filtré  Filtré  Collé 

 

PROBLEME D’ALTERATION :    OUI                                     NON  

 SUIVI MICROBIOLOGIQUE  CONTROLE PONCTUEL 

 

CULTURES : 

 
 

  LEVURES TOTALES 

  LEVURES NON-SACCHAROMYCES 

  BACTERIES LACTIQUES 

  BACTERIES ACETIQUES 

 

MICROSCOPIE : 

 
 

  OBSERVATION    

(Troubles et Dépôts) 

  VIABILITES 

  EPI-FLUORESCENCE 
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