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Bilan analyses

     Mise en application du 02/09/25 au 31/12/25

ETIQUETTE BLEUE

D egré p ro bab le *

Sucre 

A c To t ale 

PH   

A c maliq ue

A zot e assimilab le 

IPT

A nt ho cyanes

Tanins *

R app or t  T anins /  A nt ho  *

Po ids de 10 0  b aies

Indic e  Ma turité  *

Extra c tion

MATURITE 

PHENOLIQUE               

Méthode CASV
Vol min : 300 baies 

Rouge
D eg ré p rob able *

Sucre

A c To t ale 

PH   

A c mal iq ue

Indice  Ma turité  *

Blanc  sec  

e t 

Moe lleux

Rosé

MATURITE 

TECHNOLOGIQUE          

sur jus  
Vol min : 250 ml

Rouge

A c M al ique

A c To t ale 

A c V o lat i le

PH 

Rouge Bla nc RoséBILAN MALO 
Vol min  250 ml
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D egré probab le *

Sucre 

A c Tot ale 

PH   

A c mal iq ue

Azote  Assimilable

Indice  Ma turité  *

SO2 T

RougeBILAN ENCUVAGE       
Vol min  250 ml

Blanc  se c  

e t 

Moe lle ux

Rosé Liq

T A V  ( d egré)

Sucre

Glucose/  F ruct o se

BILAN FA 1
Vol min  250 ml

Rouge Bla nc Rosé
Liq/   

Moe ll

T A V  ( deg ré)

SU C R E

Gluco se/  F ruct o se

A c V olat ile

A c maliq ue

BILAN FA 2
Vol min  250 ml

Rouge Blanc Rosé
Liq/   

Moe ll

TA V  ( deg ré)

Gluco se/  F ruct ose

Ac V olat ile

Rosé Liq/   Moe llRouge Bla ncBILAN Fin FA
Vol min  250 ml

T A V  ( d eg ré)

Gluco se/ F ruct o se  

A c t ot ale 

A c V o lat ile

PH 

A c mal iq ue

Rouge Blanc Rosé

BILAN  Fin FA 

Complet
Vol min   250 ml
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Bilan analyses

 *  Paramètre gratuit

FICHE EXPORT

  

ETIQUETTE BLANCHE : VINS FINIS (FA TERMINEE)

Ac V olat i le     

PH 

SO 2
 A CT IF   *

SO2 L

SO2 T

BILAN SO2 

ACTIF 
Vol min  250 ml

Rouge Blanc Rosé
Liq/   

Moe ll

A c M alique

A c T ot ale 

A c V o lat i le

PH 

Rouge Bla nc RoséBILAN MALO 
Vol min  250 ml

A c V o lat i le

SO2  L

BILAN 

ELEVAGE
Vol min  250 ml

Liq/   

Moe ll
Rouge Bla nc Rosé

A c V o lat ile

SO2  L

SO2  T

BILAN 

ELEVAGE +
Vol min  250 ml

Rouge Bla nc Rosé
Liq/   

Moe ll

TA V  ( degré)

Gluco se/ Fruct ose

Ac t o t ale

Ac V olat i le

PH    

Ac M alique

SO 2
 AC TIF   *

SO2 L

SO2 T

BILAN 

SULFITE
Vol min  250 ml

Rouge Bla nc Rosé
Liq /   

Moe ll

T A V  ( deg ré)

Gluco se/ Fruct ose  

A c t o t ale

A c V o lat ile

PH   

A c maliq ue

SO 2
 A C T IF   *

SO2 L

SO2 T

C O2

F ER    

C U IV R E  

T urb id it é

Prot éine ( do se 

b ent o nit e                                                   

C alcium

IC M

Prot éine( Test  

st ab i lit é)  *

BILAN MISE 
Vol min  750 ml

Rouge Blanc Rosé
Liq/   

Moe ll

T A V  ( deg ré)

Glucose/ Fruct o se

A c t ot ale

A c V o lat ile

PH *     

A c M al iq ue

SO2 L

SO2 T

IC M

BILAN QUALI-

BORDEAUX
Vol min  250 ml

Rouge Blanc Rosé
Liq /   

Moe ll

M asse V ol

Ext rait  Sec *

TA V  ( d eg ré)

Gluco se/ Fruct o se  

A c t o t ale

A c V o lat ile

PH    

A c M alique

SO2 L

SO2 T

A c Sorb ique

Fer

C uivre

IC M

Surp ressio n 

( Ef f ervescant )

Effe rve s

c e nt

BILAN EXPORT 

1 Bouteille avec 

étiquette

Rouge Bla nc Rosé
Liq/   

Moe ll
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